
 

 

 

Pricing is on a per person basis (unless otherwise specified) and must be ordered for the guaranteed number of attendees.   
Please add 9% NH rooms & meals tax and 18% service charge to menu prices.   

Non-profit organizations please inquire about tax exemption. 

________________________________________________________ 
 

              SERESC Conference Center            29 Commerce Drive, Bedford              www.seresc.net                 603.206.6800 
 
 
 

 
Hors D’oeuvres 

 

Chef Attended Raw Bar     $11.00 
Oysters, Littleneck Clams, Jonah Crab Claws, Jumbo Shrimp, Cajun Crayfish 

Served with Cocktail Sauce, Horseradish, Hot Sauces, Fresh Lemon, Mignonette, Soy, and Wasabi 
 

Mediterranean Display     $7.50 
Red Pepper Hummus, Taboule Salad, Stuffed Grape Leaves, 

Marinated Olives and Homemade Pita Chips 
 

Artisan Cheese and Fruit Display     $5.50 
A Variety of European and Artisanal Cheeses Artfully Displayed with  

Fresh Fruit and Assorted Crackers 
 

Fresh Vegetable Crudités      $4.50 
A Colorful Selection of Fresh Vegetables Served With Fresh Herb Cheese Dip 

 
Hot Hors D’oeuvres 

 

Spinach and Sausage Stuffed Mushrooms 
Mushrooms Filled with Sautéed Spinach, Ground Maple 
Sausage, Parsley and Swiss Cheese                              $110.00 
 

Bacon Wrapped Sea Scallops 
Sea Scallops Marinated in Maple Soy, Wrapped 
in Bacon                                                                       $150.00 
 

Maryland Crab Cakes 

Cold Hors D’oeuvres 
 

Asian Vegetable Spring Rolls 
Fresh Matchstick Asian Vegetables, Sweet Chili Sauce 
Wrapped in a Spring Roll                                             $110.00 
 

Assorted Fresh Canapés 
Ginger Scallops, Lobster Dill, Wild Mushroom, Smoked 
Salmon, Boursin Vegetable Star                                   $175.00 
 

Fresh Sushi Assortment 
Seasoned Lump Crab Meat, Pan Fried, Served with  
Chipotle Aioli                                                               $150.00 
 

Mini Marinated Steak and Cheese Rolls 
Shaved Grilled Steak with Creamy Monterey Jack Wrapped 
in a Crispy Spring Roll                    $125.00 
 

Coconut Lobster Tails 
Skewered Mini Lobster Tails dipped in a Sweet Batter and 
Rolled in Coconut                                                         $195.00 
 

Casino Stuffed Shrimp 
Butterflied Shrimp Filled with Casino Stuffing and Wrapped  
in Bacon                                                                        $175.00 

Spicy Tuna Roll, Grilled Vegetable, California Roll, Unagi 
Roll (smoked eel), Fresh Salmon Roll, Pickled Ginger,  
Soy and Wasabi                                                            $175.00 
 

Tomato Olive Bruschetta 
Fresh Summer Tomato, Kalamata Olives, Red Onion and 
Balsamic Reduction on Grilled Ciabatta Bread            $110.00 
 

Curried Mango Chicken on Belgium Endive 
Roasted Yellow Curry Chicken, Fresh Mango, Citrus 
Essence, on a Crisp Belgium Endive Leaf                    $125.00 
 

Jumbo Shrimp Cocktail 
Jumbo Shrimp, Lemon, Cocktail Sauce, Horseradish  
And Parsley                                                                  $195.00 
 

The hors d’oeuvres above are stationery.  Passing is available upon request.  Pricing is based on fifty (50) pieces. 


